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Mot d’ouverture

* Introduction
e Deétails administratifs

 Format et ordre du jour de la séance
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Objectif de la Journée de l'industrie

Obtenir la rétroaction de I'industrie sur la Strategie nationale
d’approvisionnement en aliments et en boissons (SNAAB),
notamment sur ce qui suit :

 Vue d’ensemble de la SNAAB et de I'approche de
I'approvisionnement éclairé

« Contexte des programmes d’alimentation ministériels et des
menus nationaux cycligues normalisés

* Faire affaire avec le gouvernement du Canada
* Prochaines étapes pour une mobilisation continue

L
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Contexte

2014

Examen initial des aliments et des boissons
Stratégie publiée sur le site Achats et ventes

Création des catégories de biens et de services et méthode
d’attribution

Etablissement des pratiques générales d’approvisionnement pour les
aliments et les boissons

2017-2018

| Ld |
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Mobilisation des intervenants du gouvernement
Elaboration de la version révisée de la Stratégie

Modernisation des pratiques d’approvisionnement de Services publics
et Approvisionnement Canada (SPAC)

i+l
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Regrouper et moderniser les pratigues
d’approvisionnement en aliments et en
boissons de SPAC

 Regroupement regional
 Connexion postel de Postes Canada (projet pilote)

e Qutil d’évaluation des aliments de SPAC et méthode
d’'évaluation nationale

» Les considérations environnementales et approvisionnement
social

Services publics et Public Services and C dl*.
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Approche de I'approvisionnement éclairé

un engagement tot

une gouvernance efficace

des avis indépendants

des avantages pour les Canadiens

Services publics et Public Services and C dl*.
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Dépenses nationales par catéegorie de
biens et de services

Categorie de biens et de services Valeur

Viande, volaille et poisson 33,2 M$
Produits laitiers (lait, fromage, ceufs) 23,2 M$
Produits d’epicerie divers (secs et

congelés) 31,2 M$
Fruits et légumes 7 M$
Produits de pain et de boulangerie 4 M$
Boissons (boissons gazeuses, eau,

café) 2 M$
TOTAL 100,6 M$

Services publics et Public Services and C dl*.
I*l Approvisionnement Canada  Procurement Canada ana. a.



-

Dépenses nationales par région

SEGION EXERCICE 2016- o

2017

Région de I'Atlantique 29 M$ 29 04

Région du Québec 17,2 M$ 17 %
Réqi |’ '

égion de I'Ontario 26.2 M$ 26 %

Région de I'Ouest 22 6 M$ 29 04

Reégion du Pacifique 12.6 M$ 13 %

TOTAL 100,6 M$

i+l
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Dépenses nationales par ministere client

Ministére Exercice 2016-
2017
Ministére de la Défense nationale 61,7 M$
Service correctionnel du Canada 31,3 M$
Ministére des Péches et des Océans
(Garde cotiere canadienne) 7,6 M$
Total 100,6 M$

i+l
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ds] ALERT
1 static Kitchen (contractor)

Salle a manger, navire et plateformes

T . 95 Installations statiques
d’alimentation en campagne des FAC

7 Installations sous contrat
UREKA . .
1 Cuisine temp. statique 264 plateformes d’alimentation en campagne
42 Navires
5 Installations de ligne d'exploitation directe
RESOLUTE . . .
1 Cuisine statique FOL 1 Installation déployée

12 CEEC(Centres Entr d’été des Cadets)

Total de 426
installations/plateformes

b
INUVIK
1 Cuisine statique FOL

WHITEHORSE
1 Cuisine statique (CT§C)

IQALUIT

1 Cuisine statique FO& 1 Cuisine statique FOL

i

RANKIN INLET
1 Cuisine statiog

ROCKY MOUNTAI
1 Cuisine statique I Cuisine statiqfie

RGS Northwest (CSTC)

GANDER
1 Cusisine static

| Cuistigstatique 2 Cuisines statiques

PORTAGE LA PRAJRIE

Quadfa(CsTC) ENHOLD 1 Cuisine statique
W‘ COMOX P NH : (contracteur
*-:" 2 Cuisines statiques | Cuisine statique (CPTC)
. .. | - 7
4 VERNON AINWRIGHT o b 'DCu';medstat'qJe BAGOTVILLEN Coisivie statique . —
GBI EEREE uisines statiques et Dundurn ’ 2 Cuisines statig#SHvcs Acadia (CSTC) .
ALBERT HE. o b C) or}t:Samt-S_acrement statiques
| Cuisine statiqt;e WINNIPEG eSS SR | Cuigihe statfque
ESQUIMA MOOSE JAW g, 2 Cuisines statifjues ==y BAG
(csTO) 1 Cuisine statique PETAWAWA Arggnaul{CSTC
8 Cuisines statiques q o VALCARTIER 4 3 Cuising ique
24 Navires contracteur) NORTH BAY 2 Quisines s ALDERSHOT
SUFFIELD s . thtiques 6 Cuisines statiques% [QUEBE & 1 Cuisine statique
e . 1 Cuisine statique Stqtiqu L 3 oy q
1 Cuisine statique T } I Cuisine statique 4 Cuisine: W gy Shearwater
- . BORDEN \ statiques 1 Cuisine statique
1 Cuisine statique L. . oy
4 MEAFORD uisines statique W ring 2 {TREAL  GREENWOOD ';"‘:‘L.'F_AX -
isi i I ine stati 3 - i : uisines statiques
Leg.ende 1 Cuisine statique : mu\ & 2 Cuisines statiqu%scms'ne statique 18 Navires
Noire = RCN (contracteur) & +1 contracté
— | Cuisine statique
Vert = CA TORONTO 4
Bleu Royal = RCAF 1 Cuisine statique OTTAWA 12
_ (contracteur) 1 Cuisine statique
Rouge= CMP TRENTON /" KINGSTON 1 Cuisine statique
Mauve = CSTC 5 Cuisines statiques

| Cuisine statique

3 Cuisines statiques . .
uist L 1 Cuisine statique





ESQUIMALT

8 Cuisines statiques

24 Navires

COMOX

   2 Cuisines statiques 

HALIFAX

6 Cuisines statiques

18 Navires

QUEBEC

24 Cuisines 

statiques

GAGETOWN

3 Cuisines statiques

VALCARTIER

6 Cuisines statiques

I Cuisine statique

EDMONTON

2 Cuisines statiques 

PETAWAWA

2 Cuisines

 statiques

KINGSTON

5 Cuisines statiques 

1 Cuisine statique

WAINWRIGHT

3 Cuisines statiques 

SUFFIELD

1 Cuisine statique

MONTREAL

2 Cuisines statiques

+1 contracté  

 I Cuisine statique

NORTH BAY

1 Cuisine statique

     BAGOTVILLE

2 Cuisines statiques

COLD LAKE

4 Cuisines statiques 

TRENTON

3 Cuisines statiques 

GANDER

1 Cuisine statique

GOOSE BAY

1 Cuisine statique (contracteur)

ALERT

1 static Kitchen (contractor)

I Cuisine statique

Det Dundurn

 PORTAGE LA PRAIRIE

1 Cuisine statique 

(contracteur)

WINNIPEG

2 Cuisines statiques 

MOOSE JAW

1 Cuisine statique (contracteur)

Shearwater

1 Cuisine statique

BORDEN

3 Cuisines statiques 

I Cuisine statique

TORONTO

1 Cuisine statique (contracteur)

MEAFORD

1 Cuisine statique (contracteur)

 ST-JOHN’S

2 Cuisines statiques

EUREKA

1 Cuisine temp. statique

INUVIK

1 Cuisine statique FOL

YELLOWKNIFE

1 Cuisine statique FOL

RANKIN INLET

1 Cuisine statique FOL

IQALUIT

1 Cuisine statique FOL

Salle à manger, navire et plateformes d’alimentation en campagne des FAC

95 Installations statiques

7 Installations sous contrat

264 plateformes d’alimentation en campagne

42 Navires

5 Installations de ligne d'exploitation directe

1 Installation déployée

12 CEÉC(Centres Entr d’été  des Cadets)

Total de 426 installations/plateformes

Legende

Noire = RCN

Vert = CA

Bleu Royal  = RCAF

Rouge= CMP

Mauve = CSTC

RESOLUTE

1 Cuisine statique FOL

WHITEHORSE

1 Cuisine statique  (CTSC)

OTTAWA

1 Cuisine statique

1 Cuisine statique

 I Cuisine statique

GREENWOOD

1 Cuisine statique

PENHOLD

I Cuisine statique  (CSTC)

ROCKY MOUNTAIN

1 Cuisine statique  (CTSC)

      VERNON

I Cuisine statique 

(CSTC)

I Cuisine statique

RGS Northwest (CSTC)

I Cuisine statique

Argonaut (CSTC)

I Cuisine statique

HMCS Acadia (CSTC)

Mont-Saint-Sacrement

I Cuisine statique (CSTC)

 ALBERT HEAD

 I Cuisine statique

 (CSTC)

I Cuisine statique Quadra(CSTC)

SHILO

1 Cuisine statique

ALDERSHOT

1 Cuisine statique
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STRATEGIC JOINT STAFF
STRATEGIC J4

Types d’alimentation

e Aliments frais

— Norme alimentaire minimale pour rendement opérationnel -
Domestique et en déploiement

— Cafétéria, dispersee (Repas chauds / Paniers repas),
alimentation en campagne, alimentation a bord d’'un navire et

alimentation en vol

« Rations de Combat - Programme national des rations de
combat (PNRC)

D Log P/ Strat J4 Food Svcs

13



STRATEGIC JOINT STAFF

STRATEGIC J4

Aliments frais - NORMES DES SERVICES
ALIMENTAIRES

 Norme alimentaire minimale pour rendement
opérationnel - Domestique et en deploiement
— Modele de repas standard admissible
— Tableau de la composition des repas standard
— Norme visant la taille des portions

 Menu cycligue national normalise (Cafétéria seulement)
o Spécifications sur la qualité des aliments (SQA)

D Log P/ Strat J4 Food Svcs

14




STRATEGIC JOINT STAFF
STRATEGIC J4

National Standardized Cycle Menu

+ ler choix de plat principal en tant que choix santé; Y2
e 2e plat principal en tant que choix de protéines végétales; 34
« 3e plat principal est choisi par I'unité locale;

e 2 articles contenant de I'amidon, dont un (1) qui doit étre a
grains entiers et contenir 2 g de fibres (et étre faible en
matieres grasses et en sodium), a servir tous les jours; et

* 1 legume foncé et un legume orange proposes
guotidiennement.

| DLogP/Strat J4 Food Svcs
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(Exemple SQA — Coupes de viande et des items MCNN)

Tous les articles énumérés dans la présente Spécification de la qualité des aliments qui sont en gras et en brun
font partie de I'offre a commande de I'actuel Menu cyclique national normalis¢ (MCNN). D’autres ¢léments qui
ne sont pas sur le MCNN, mais sont sur I’offre a commandes peuvent ne pas étre répertoriés en brun.

NO
cvees

NO
ACIA®

N0
NAMI®

Description générale*

Beeuf haché 136 136 136 Ne contient pas plus de 30 % de gras (70 % de maigre a
ordinaire I’analyse chimique).
Beeuf haché 136 136 136 Ne contient pas plus de 23 % de gras (77 % de maigre a
mi-maigre I’analyse chimique).
Beeuf haché 136 136 136 Ne contient pas plus de 17 % de gras (83 % de maigre a
maigre I’analyse chimique).
Beeuf haché extra- | 136 136C 136 Meéme coupe que la coupe 136, sauf que la teneur en

maigre

oras ne dépasse pas 10 %. Des ingrédients
supplémentaires peuvent étre ajoutés pour
améliorer I’acceptabilité du produit. Ces ingrédients
ne représentent pas plus de 10 % du produit fini
combiné. L’acheteur peut spécifier les ingrédients
qui seront autorisés.




Tallle des portions

Tallle des portions - Respecte le Guide alimentaire
canadien

Norme non conforme a I'emballage commercial des
portions individuelles

Lait, yogourt, céréale, fromage — Paniers repas
Pain - Statique
Enchere non conforme - OC



SERVIGE CORRECTIONNEL CANADA

TRANSFORMONS DES VIES, PROTEGEONS LES CANADIENS.
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SERVIGE GORRECTIONNEL CANADA

TRANSFORMONS DES VIES. PROTEGEONS LES CANADIENS.

REGION DU PACIFIC

REGION DES PRAIRIE

REGION ONTARIO

REGION QUEBEC

REGION ATLANTIC

Institution Fraser Valley

Institution Bowden

Institution Bath

Institution Archambault

Institution Atlantic

Institution Kent

Institution Drumheller

Institution Beaver Creek

Centre fédéral de formation

Penitencier Dorchester

Institution Matsqui

Institution Edmonton

Institution Collins Bay

Institution Cowansville

Institution Nova

Institution Mission

Institution Grande Cache

Institution Grandvalley

Institution Donnaconna

InstitutionSpringhill Institution

Institution du Pacific

Centre psychiatrique régional

Institution Millhaven

Institution Drummond

Centre de guérison Shepody

Institution William Head

Penitencier Saskatchewan

Institution Warkwort

Institution Joliette

Village de guérison
Kwikwexwelhp

Centre Pe Sakastew

Institution Joyceville

Institution La Macaza

Institution Mountain

Institution Stony Mountain

| Ld |

Pavillon de ressourcement Willow
Cree

Pavillon de ressourcement Okimaw
Ochi

Institution Grierson

Services publics et
Approvisionnement Canada

Public Services and
Procurement Canada

Institution Port-Cartier

Centre régional de santé mentale

Centre Régional de Réception

i+l
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SERVIGE CORREGTIONNEL GANADA

TRANSFORMONS DES VIES, PROTEGEONS LES CANADIENS.

La distribution des repas et les activités connexes varient d'un établissement a l'autre.
Toutefois, les normes de production et de manipulation des aliments sont les mémes
partout. Le SCC utilise quatre méthodes de distribution des repas :

* des repas a la cafétéria;

P
d

»

* des plateaux servis en cellule;

« des repas en grande quantité;

. 7 . ::..a

* la préparation de repas en petits groupes.

-

- X — PY gl
=

T N O\ ' - .
’ -_— o | S = cl

7 4

Cook Chill BSC - SCC Guissag ReéfroidisSement g

&
I * I Services publics et Public Services and Callad'a.‘
Approvisionnement Canada  Procurement Canada



Candada’s
Food Guide

Cycle 22 - Semaine 4 Lundi

Régime

23 - Semaine 4 Mardi

24 - Semaine 4 Mercredi

TRANSFORMONS DES VIES. PROTEGEONS LES CANADIENS.

25 - Semaine 4 Jeudi 26 - Semaine 4 Vendredi

27 - Semaine 4 Samedi

28 - Semaine 4 Dimanche

[51 [8] [8] [s] [51 [8] [8]
D Bewre d'arachide Qeufs broulés Beurre d'arachide Gruau Deufs brovillés Beurre d'arachide 2 Qeufs cuit dur
E Gruau 2re ble Lait écréme Céréales flocons de mais Céréales riz croustilant
é Lait écréme Lait écréme Pain dore Céréale de son Céréale de son
u Muffin aux bananes et graines Rities de blé entier Breuvage chaud Lait écréme Lait £
N de lin 2 Margarine Banane" 2 Réties de blé entier 2 Margarine 2 Rities de blé entier
E Breuvage chaud Confiture aux fraises Confiture aux fraises Sirop 3 crépes 2 Margarine Confibure aux fraises 2 Margarine
R Cantaloup® B Breuvage chaud Breuvage chaud Sucre blane granule Confiture aux fraises Brewvage chaud Breuvage chaud
2 Sucre blanc granulé Orange” Melon miel* Cassonade Breuvage chaud Banane" Mandanne"
Ketchup Cassonade Puoivre noir Pomme" Sucre blanc granubé 2 Sucre blanc granulé
2 Sucre blanc granulé Sucre blanc granulé Ketchup Cassonade Poivre noir
Poivre noir 2 Suere blanc granule
Poivre noir
Régime [51 [8] [8] [s] [51 [8] [8]
D Soupe legumes et cari -CF Soupe Alphabet et aux Soupe lentilles rouge et Soupe aux tomates -CF Soupe Betterave et choux -CF Soupe aux Champignons -CF Soupe aux canottes -CF
Sandwich 3 la salade de legumes legumes Sandwich au fromage grille Cassernle de rotini et jambon- 2 Saucisse hot dog Casserole de noullles au thon
N Saumon Pita au poulst grec Burger de boeuf Salade dharicots CF Quartiers de pommes de teme - CF
E Salade de chou rouge Quartiers de pommes de terr= Quartiers de pommes de ters Bitonnet de céler Pois rétis Batonnet de céler
R Sauce aux pommes” 'D‘ﬁ5 rotis Orange" Batonnets de poivron verts Salade de chou, vinaigrette Ananas"
Lait écrémé Batonnets de coungette Salade de carottes Lait borma Apple Sauce” Orange® Lait écrémée
Pioivre nair Ananas® Sauce aux pommes Poivre noir Lait écrémé Lait £crémé Pain de bl entier
Lait écréme Lait & Paiure noir 2 Pain hot dog - BI& entier Margarine
Poivre noir Ketchup Ketchup Poivre noir
Moutarde Moutarde
Relisn Relish
Paivre noir Poivre noir
Régime 51 [8] [5] [5] [51 [5] [5]
5 Poulet en sauce cacciators - Penne sauce 3 la viande - CF Ragdut de pors &t légumes - Bifteck salisbury Taco au boeuf - CF Poubst au cari - CF Riti de bosuf - CF
0 CF Salade césar CF ) Sauce, Au boeuf - CF Riz espagno Riz Sauce, Au boeuf - CF
u R = Vinaigratte césar Pommes de teme cuites 3 Pommes de terms en purés Salade de laitus, bok choy st 2 Légumes mélangés Pommes de temre cuite au four
E :.::de R :1and.3 ring” g]a‘l-n::er verte mixte Carofte ) !f:f—'; r::::i::ﬂr E.:ila-.:e -terl.e ) Navet et ca '-:nhs__-
R _— - reuvage chaud Vinaigrette francaise Salade verte mixte - Ql Vinaigrette italienne Salade verte mixte
Vinaigrette frangaise Lait &crémeé Bi ;;'t A Favoine Ananas* Poires Pouding au chocolat Vinaigrette frangaise
Jell-0 Sucre blanc granuké - seu a_ ;mmme breuvage chaud breuvage chaud breuvage chaud Pomme* :
breuvage chaud Foiv breuvage chaud s e s Lait écréme Lor e e . _
e Diwre noir Lait dcrémé Lait ecreme I ) Lait ecreme breuvage ¢
L:"_1 SErEmE 3 Pain de bl entier Pain de blé entier Suers b =ne granule Fain de blé entier Lait &cre
2 Fain de ble entier ; M - : Margarine Poture nair Margarine 2 Pain de bl entier
2 Margarine . - argal;lna“ e Sucre blanc granulé Sucre blanc granuké 2 Margarine
Suere blane granulé - e blane grandis Poivre noir Poivra noir Sucre blanc granulé
Poivre nair Poivre noir Poivre ngir

Public Services and
Procurement Canada

Services publics et
Approvisionnement Canada
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SERVIGE CORREGTIONNEL GANADA

TRANSFORMONS DES VIES. PROTEGEONS LES CANADIENS.

Speécifications des Produits

Pour I’industrie alimentaire

(] venres
[ cerrren |

Tracabilité

commercialisation de la sécurité alimentaire

AT AN A"

Traitement/

Distribution

services
limentaires

Commentaires des clients

I * I Services publics et Public Services and
Approvisionnement Canada  Procurement Canada

Politique
d'approvisionne-
ment alimentaire
du
gouvernement
Approvisionnement
r
| EN| 1y
Ay Ll

distributeurs Des aliments
alimentaires vendant plus sains sont
des produits plus . . achetés et
sains pour répondre Alimentaire servis a notre
a la demande des population
clients

crée une

demande pour

% des options
B8 alimentaires plus
saines
22
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Péches et Oceans Canada/ Garde
coOtiere canadienne

Preésente par

Randy Lyons
Analyste des opérations par intérim

Services publics et Public Services and C dl*.
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-

Garde cotiere canadienne

I'information du ministere
e 65 Nalvres

e 40 Stations

e 2400 Employés

e 1000 Surnuméraires
 Une College a Sydney, NS

Services publics et Public Services and C dl*.
I*l Approvisionnement Canada  Procurement Canada ana. a.
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Garde cotiere canadienne

e Les plus grands naivres passet les étes dans
I'arctique

e La plupart des statons ferment pendant I'hiver
(sauf ouest)

Services publics et Public Services and C dl*.
I*l Approvisionnement Canada  Procurement Canada ana. a.
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Garde cotiere canadienne

Le menu
* Pas de menu cyclique
e Les cuisineurs déterminent le menu

* Les menus baseés sur |’ equipage:
» Préferences

 Régimes médicaux

e Saison

Services publics et Public Services and C dl*.
I*l Approvisionnement Canada  Procurement Canada ana. a.
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Garde cotiere canadienne

* Les lots de caisses ne sont pas appropries
pour la plupart des navires

e Les stations commandent directement des
épiceries locales

Services publics et Public Services and C dl*.
I*l Approvisionnement Canada  Procurement Canada ana. a.



Garde coOtiere canadienne

Partners

Federal Gov't Depts.
Fisheries and Oceans
National Defence

Canadian Coast Guard Auxiliary
Royal Canadian Marine Search and Rescue

Other Organizations

Transport
RCMP
Environment

Academia
Universities
Arctic Net

Aboriginal Groups (First Nations/
Metis/Inuit)

Aboriginal local and coastal communities

Regional and National Aboriginal groups/

Associations
E.g. First Nations Emergency Mgmt. Network

International
International Maritime Organization
International Association of
Lighthouse Authorities

Unites States Coast Guard

North Atlantic Coast Guard Forum
North Pacific Coast Guard Forum
Arctic Coast Guard Forum

Provinces

Others Gov’ts

Municipalities
(Non-Aboriginal Communities)

I * I Services publics et
Approvisionnement Canada

Public Services and
Procurement Canada

Clients
CCaG
Mariners
* Commercial Shipping

Fish Harvesters
Recreational Boaters

Ferry Operators

General
Public

i+l

Canada



Au service du

A k!\ x i ‘j,’ GOUVERNEMENT,
e = L CANADIENS.

Respect # Intégrité # Excellence # Leadership

Bureau des petites et moyennes
entreprises (BPME)

Presenté par

Menelaos (Manny) Argiropoulos
Chef, Engagement des intervenants aupres des
PME

| L4 |
Qo] Boioseneeand  Sevicespudlset Canada



Bureau des petites
et moyennes entreprises

 Le BPME a été créé pour aider les
petites et moyennes entreprises (PME)
a naviguer a travers le processus

d’achat fédéral. Engager

» Son role est de dialoguer avec les PME
afin de les aider et les informer sur la

facon de vendre leurs biens et services Rélduire
au gouvernement du Canada. e

obstacles

 Le BPME s’efforce de réduire les
obstacles pour assurer I'équité du
processus d’achat.

30
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Passer des marchés avec le
gouvernement du Canada

» Services publics et Approvisionnements Canada est I'organisme
d’approvisionnement central du gouvernement fédéral.

» |l est essentiel que toutes les activités d’approvisionnement
soient menees de maniere ouverte, eéquitable et transparente, et
gue tous les fournisseurs aient une chance égale de faire affaire
avec nous.

» Le processus d’achat est regi par les lois et reglements
fédéraux, ainsi que par les politiques du Conseil du Trésor du
Canada.

31
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S’inscrire dans le systeme Données
d’'inscription des fournisseurs (DIF)

* Vous aurez besoin d’'un numéro
d’entreprise — approvisionnement
(NEA) pour gue TPSGC puisse vous

payer.

* Un NEA vous sera attribué des que
Vous aurez terminé le processus
d’inscription dans le systeme Donnees
d’inscription des fournisseurs (DIF).

S’inscrire dans DIF

Obtenir votre numéro

d’entreprise - approvisionnement

» Référez-vous aux informations Faire affaire avec le
relatives a I'inscription sur gouvernement du Canada
Achatsetventes.gc.ca

&
I * I Services publics et Public Services and Cana'd'a.‘
Approvisionnement Canada  Procurement Canada


https://srisupplier.contractscanada.gc.ca/index-fra.cfm?af=ZnVzZWFjdGlvbj1yZWdpc3Rlci5pbnRybyZpZD00&lang=fra
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Données ouvertes
sur Achatsetventes.gc.ca

e Sous la section Données sur
I'approvisionnement :

« ['historique des contrats,

» Les offres a commandes et
arrangements en matiere
d’approvisionnement en vigueur

* |l peut étre tres utile, en développant votre
stratégie d'affaires, de savoir ce que les
acheteurs du gouvernement ont acheté
dans le passeé et quelles entreprises ont eté
retenues pour les vendre.
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Contactez le BPME

Achatsetventes.gc.ca

Région de I’Atlantique — Halifax
Téléphone : 902-426-5677
Télécopieur : 902-426-7969
osme-bpme-atl@pwgsc-tpsgc.gc.ca

Région du Québec — Montréal

Téléphone : 514-496-3525

Télécopieur : 514-496-5891
QueBPME.QueOSME@tpsgc-pwgsc.gc.ca

Région de I'Ouest — Edmonton
Téléphone : 780-497-3601

Sans frais : 1-855-281-6763
Télécopieur : 780-497-3506
osme-bpme-wst@pwgsc-tpsgc.gc.ca

I * I Services publics et Public Services and
Approvisionnement Canada  Procurement Canada

Lignelnfo nationale : 1-800-811-1148

Région de I'Ontario — Toronto
Téléphone : 416-512-5577

Sans frais : 1-800-668-5378
Télécopieur : 416-512-5200
ont.bpme-osme@pwgsc-tpsgc.gc.ca
WWW.pwgsc.gc.ca/ontario/osme

Région de la capitale nationale — Gatineau
Téléphone : 819-953-7878

Télécopieur : 819-956-6123
rcnbpme.ncrosme@tpsgc-pwgsc.gc.ca

Région du Pacifique — Vancouver
Sans frais : 1-866-602-0403
Télécopieur : 604-775-7395-0403
osme-bpme-pac@pwgsc-tpsgc.gc.ca
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Question et reponses

Pour les réunions individuelles ou les questions générales sur les
aliments et les boissons, veuillez communiquer avec :

Jeff Schmidt, spécialiste en approvisionnement

Responsable national des biens et des services, Aliments et
boissons

905-615-2058
|eff.schmidt@tpsgc-pwgsc.gc.ca
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Prochaines étapes pour une mobilisation
continue

* Reéunions individuelles avec tous les responsables nationaux
des aliments de chaque ministere, par WebEXx ou en personne
aux bureaux de SPAC de Toronto ou de Mississauga

» Participation de I'industrie au sondage en ligne

* Publication de la version révisée de la Stratégie
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