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Modification No 001 de ’invitation susmentionnée comme suit :

ANNEXE « A » ENONCE DES TRAVAUX
SUPPRIMER TEL QU’INDIQUE
INSERER:

ANNEXE « A »
ENONCE DES TRAVAUX

OFFRE A COMMANDES INDIVIDUELLE ET REGIONALE (OCIR)

POUR LE NETTOYAGE DES SYSTEMES DE VENTILATION DE CUISINE A LA BASE DES FORCES

1.

CANADIENNES ESQUIMALT DU MINISTERE DE LA DEFENSE NATIONALE, A
VICTORIA (COLOMBIE-BRITANNIQUE), AU CANADA

GENERALITES

Les travaux visés par la présente convention d’'offre a commandes comprennent la fourniture de toute la
main-d’ceuvre, de tous les outils, de tous les matériaux, de tout I'équipement et du transport nécessaires
pour nettoyer les systémes de ventilation de cuisine, sur demande, pour le Bureau du génie construction
de la Base des Forces canadiennes Esquimailt.

2,

LIEU DES TRAVAUX

Les lieux des travaux sont, entre autres, les zones suivantes de la BFC Esquimalt : arsenal, Naden,
caserne Work Point, Colwood, manége militaire de Bay Street, manege militaire Ashton, NCSM Malahat
et Albert Head.

1.

L’arsenal se trouve a I'ouest de Victoria, a environ huit kilomeétres, a I'extrémité ouest d’Esquimalt
Road.

Naden se trouve dans Admirals Road, a environ un kilométre au nord de l'intersection entre
Esquimalt Road et Admirals Road.

La caserne Work Point se trouve a l'ouest de Victoria, a environ cing kilométres en prenant
Esquimalt Road, puis Head Street. Suivre Head Street vers le sud; pendant environ un kilométre
jusqu’a I'entrée de la caserne Work Point — Intersection de Head Street et Lyall St.

Colwood se trouve environ 10 kilométres a I'ouest de Victoria dans Wilfert Road au niveau de la
route Old Island.

Le manege militaire de Bay Street se trouve au 715 Bay Street, a l'intersection de Bay St. et de
Douglas St., a Victoria (C.-B.). L’entrée se trouve dans Field St.

Le manége militaire Ashton se trouve dans Van Alman Avenue, prés de Commerce Circle.

Albert Head est au sud-ouest de Victoria; emprunter les routes 1 et 1A, Sooke Road, Metchosin
Road et Duke Road. Parcourir environ deux kilométres sur Duke Road jusqu’a Albert Head, puis
faire environ un kilometre en direction du sud sur Albert Head Road jusqu’a la barriére.

Le NCSM Malahat est situé au 20 Huron St. dans le quartier de James Bay a Victoria.

Signal Hill 571 se trouve au 1587 Lyall St.
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10. Signal Hill 585 se trouve au 1587 Lyall St
11. Signal Hill 586 est situé au 1586 Esquimalt Road.

3. SIMDUT

a. L’entrepreneur retenu doit se conformer aux exigences du Systéme d’information sur les matiéres
dangereuses utilisées au travail (SIMDUT) relatives a I'utilisation, a la manipulation, a I'entreposage
et a I'élimination des matiéres dangereuses, ainsi qu’a I'étiquetage et a la fourniture de fiches
signalétiques acceptables par Ressources humaines et Développement des compétences Canada et
Santé Canada.

b. L’entrepreneur doit remettre des exemplaires des fiches signalétiques du SIMDUT au
responsable du génie construction au moment de I'attribution du marché.

4. RESPONSABLE DU SITE

Dans les présentes spécifications, « responsable du site » désigne l'officier du génie construction de la
base (OGCB), le chef des pompiers de la base ou I'un des représentants autorisés de 'OG B qui
effectuera des inspections régulieres et sera disponible pour veiller a ce que les spécifications soient
respectées.

5. TELEPHONE

L’entrepreneur doit fournir un numéro de téléphone ou on peut le joindre pendant les heures normales de
travail (de 8h a 16h30)du lundi au vendredi sauf les jours fériés observés par le Canada.
L’entrepreneur doit répondre aux appels dans les deux heures et il ne doit pas refuser les commandes
subséquentes a une offre a commandes présentées par le responsable du site.

6. SURETE

a. Les déplacements a l'intérieur des sites font I'objet des restrictions suivantes :

b. Respect scrupuleux de la limitation de vitesse affichée

c. La BFC Esquimalt est un établissement ou il est INTERDIT DE FUMER. Les restrictions et les autres
panneaux interdisant de fumer doivent étre strictement respectés.

d. L’entrepreneur sera responsable des dommages causés par la négligence de ses employés ou
'inobservation des mesures de sécurité-incendie et de sécurité générales.

e. L’entrepreneur doit respecter le reglement intitulé Industrial Health and Safety Regulations adopté par
la Workers Compensation Board (WCB) de la Colombie-Britannique.

7. SECURITE

Lire la section sur la SECURITE dans le présent document.
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8. ACCES A DES ESPACES CLOS
L’'accés aux espaces clos doit se faire conformément aux textes suivants :
a. Reglement canadien sur la santé et la sécurité au travail, partie Xl, Espaces clos

b. Worksafe BC, Occupational Health and Safety Regulation, Part 9: Confined Spaces

9. SANTE ET SECURITE

L’entrepreneur doit se conformer aux exigences des normes établies a la partie Il du Code canadien du
travail, ainsi qu’au Reglement sur la santé et la sécurité au travail et aux exigences de la Loi sur les
accidents du travail et de ses réglements connexes en matiére de prévention des accidents du travail et
des maladies professionnelles —y compris en ce qui touche la fourniture et I'utilisation d’équipements de
protection personnelle et la ventilation des lieux de travail. En cas de disparités entre une disposition de
la Loi sur les accidents du travail et son réglement et la partie Il du Code canadien du travail ou les
dispositions du Reglement sur la santé et la sécurité au travail, la disposition la plus rigoureuse
s’applique.

10. DOMMAGES

L’entrepreneur doit, sans frais pour I'Etat, réparer les dommages causés par I'entrepreneur ou son agent
pendant les travaux.

11. NORMES DES TRAVAUX

Tous les travaux effectués dans le cadre du présent contrat doivent respecter les normes les plus
élevées conformément a la section (15) Méthodes de travail, et I'édition la plus récente de la National Fire
Protection Association 96 « Ventilation Control and Fire Protection of Commercial Cooking Operations »,
par des techniciens qualifiés a I'entiere satisfaction du responsable du site et des inspecteurs de
sécurité-incendie de la base.

12. FORMATION

L’entrepreneur doit s’assurer que tous les employés affectés a des travaux sur les propriétés du MDN ont
été correctement formés et qu’ils connaissent toutes les consignes de sécurité applicables a I'équipement
sur lequel ils doivent travailler et aux outils qu’ils doivent utiliser.

13. INSPECTION DES TRAVAUX

L’inspection des travaux sera effectuée par les pompiers de la base ou le responsable du site.

14, EQUIPEMENT

L’entrepreneur doit fournir tout le matériel nécessaire pour faire le travail, y compris :
a. racloirs de caoutchouc pour le sol;

b. vadrouilles, seaux, bacs a laver et toiles de protection;
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c. escabeaux permettant d’atteindre les hottes et échelles a coulisses permettant d’atteindre le toit s'il

15.

n'y a pas d’autre acces.

MATERIAUX ET METHODE DE TRAVAIL

Avant de commencer a travailler, il faut verrouiller les interrupteurs d’alimentation qui risquent d’étre
activés accidentellement.

Les dispositifs de I'installation d’extinction ne doivent pas étre désactivés pendant le nettoyage.

Tous les éléments du systéme de ventilation (hottes, gaines, panneaux d’acces, ventilateurs, carters
de ventilateur, filtres a graisse et accessoires) doivent étre démontés, si nécessaire, pour que I'on
puisse atteindre toutes les parties a nettoyer. Le nettoyage doit inclure I'essuyage autour des
ampoules électriques et des appareils d’éclairage.

Il faut se servir de toiles de protection sur le lieu des travaux et pour recouvrir et protéger
'équipement, les ventilateurs et les moteurs; il faut récupérer la solution de nettoyage utilisée dans
des seaux.

Les travailleurs doivent faire trés attention a ne pas causer de dommages lorsqu’ils montent sur
I'équipement industriel de cuisine. Le MDN réparera les dommages causés par I'entrepreneur et les
lui facturera.

On doit employer un détergent doux, non toxique et ininflammable.

Au besoin, il faut gratter les surfaces intérieures jusqu’au métal avant d’appliquer une solution
dégraissante. Il faut prendre soin de ne pas utiliser de nettoyants chimiques sur les éléments fusibles
ou sur d’autres appareils de détection du systéme d’extinction automatique.

L’entrepreneur doit fournir un systéme complet de nettoyage employant de I'eau a haute pression ou
de la vapeur et permettant de récupérer I'eau usée dans des bennes en plastique.

Le nettoyage s’effectuera de haut en bas aussi loin que I'on peut atteindre, c’est-a-dire la hotte et la
gorge. Le nettoyage comprend quatre (4) étapes: 1) nettoyage de la hotte, 2) nettoyage des filtres, 3)
nettoyage de la gorge, et 4) polissage. Tout travail supplémentaire sera fourni sur demande et
facture en conformité avec l'article 15 (tarif horaire) du tableau d’évaluation financiere B.1 a 'annexe
«B»

Les filtres a graisse doivent étre dégraissés et lavés a I'eau sous pression ou a la vapeur, puis remis
en place dans le systéme de ventilation.

Toutes les surfaces extérieures des hottes doivent étre polies et nettoyées sans laisser de marques.

Une fois le nettoyage terminé, I'entrepreneur doit vérifier que le systéme de ventilation fonctionne
correctement.

. Tous les résidus de nettoyage doivent étre recueillis. L’entrepreneur doit enlever tous les résidus a

'achévement du nettoyage de la hotte et s’en débarrasser hors des locaux du MDN conformément
aux lois et aux réglements du District régional de la Capitale (DRC).

L’entrepreneur doit consigner les réparations qui doivent étre faites et informer le responsable du site
pour qu'il fasse le nécessaire.
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o. Il faut réaliser tous les travaux conformément a la derniére édition du document (NFPA 96)

« Ventilation Control and Fire Protection of Commercial Cooking Operations ».
p. Il faut indiquer par écrit les endroits du systeme qu'il est difficile a voir pour I'inspection du nettoyage.

g. Il faut que toutes les parties du systéme de ventilation soient nettoyées de fagon a ce que I'on puisse
voir clairement le métal (métal nu).

r. Aprés les travaux, il faut signaler par écrit au responsable du site les endroits qui n’étaient pas
accessibles ou qui n'ont pas été nettoyés jusqu’au métal nu en donnant une explication.

s. L’entrepreneur doit fournir pour chaque site un registre dans lequel seront inscrits la date et 'heure a
laquelle le systéme a été nettoyé, le nom et la signature de 'employé de I'entrepreneur, et le nom de
'accompagnateur, le cas échéant.

t. Il faut nettoyer avec précaution les connexions et les cables du systéme d’extinction des incendies;
leur nettoyage ne doit pas laissé de résidus chimiques.

u. Une fois le nettoyage terminé, il faut réactiver tous les interrupteurs d’alimentation et les dispositifs du
systeme. On doit remettre en place tous les panneaux d’acces (trappes) et les plaques de finition. Il
faut réparer ou remplacer les joints abimés. Il faut remettre aussi les volets d’obturation et les
diffuseurs dans leur position originale pour permettre un écoulement convenable de l'air.

v. |l faut protéger les joints d’étanchéité de buse des dommages pendant le nettoyage. L’entrepreneur
doit remplacer les joints abimés.

w. La sécurité du batiment doit étre assurée pendant les travaux, et une fois que ceux-ci sont terminés,
et pendant que I'équipe de travail est sur les lieux.

x. |l faut ouvrir tous les panneaux d’accés et utiliser les bons joints lorsqu’on les remet en place. Tous
les panneaux d’accés doivent étre convenablement fermés.

y. |l faut protéger les moteurs des ventilateurs de I'humidité.

z. On doit vérifier les courroies de ventilateur.

aa. S’ily a lieu, il faut huiler les roulements des ventilateurs.

bb. Les travailleurs doivent prendre toutes les précautions possibles pour protéger la membrane du toit.
cc. Il faut remettre tout le matériel de la cuisine a sa place et en état de fonctionner.

dd. Il faut nettoyer les sols, les murs et autres endroits ou se déroule le nettoyage une fois celui-cCi
terminé.

ee. On ne doit pas débrancher les réfrigérateurs.
ff. Il ne faut pas laisser d’ordures ou de restes de graisse sur I'équipement ou sur les lieux.
gg. Il est interdit de fumer sur le toit ou dans la cuisine du restaurant.

Remarque : Si I'entrepreneur n’indique pas au responsable du site qu’il a été difficile d’accéder a
certaines parties du systéme de ventilation ou qu’il y a des anomalies dans le systéme, on assumera que
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tous les endroits étaient opérationnels et accessibles, et gqu’ils ont été nettoyés jusqu’au métal nu
conformément a la norme NFPA 96. Le responsable de I'inspection du site mettra par écrit les endroits
qui n'ont pas été nettoyés conformément a la présente spécification ou a la norme NFPA 96 et cela
pourrait motiver la résiliation du marché. L’entrepreneur doit informer le/la responsable du site du MDN
de tout équipement qui ne répond pas aux réglementations en vigueur.

16. CALENDRIER/HEURES DE TRAVAIL

a. Dans toutes les cuisines, les travaux seront exécutés entre 14 h et 2 h du lundi au vendredi, a
I'exclusion des jours fériés observés au Canada. Le délai de 14 h a 2 h désigne les heures d’accés
dont I'entrepreneur pourrait avoir besoin afin d’effectuer le travail. A aucun moment le nettoyage
d’'une hotte de cuisine d’'un batiment ne devra durer un quart de 12 heures par visite. Habituellement,
la plus grande partie du nettoyage se fait en deux a quatre heures en fin d’aprés-midi.

b. On donnera a I'entrepreneur une liste des unités a nettoyer pendant le mois. Le responsable du site
lui transmettra la liste au plus tard a la fin de la premiére semaine du mois. L’entrepreneur se mettra
d’accord avec le responsable de la cuisine en ce qui concerne les dates et heures du nettoyage des
hottes. Une fois les arrangements faits, I'entrepreneur doit envoyer le calendrier de nettoyage au
responsable du site.

c. Le responsable de la cuisine doit déterminer les dates et heures du nettoyage. On fournit une liste
des personnes-ressources a la section 18 ci-dessous.
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N° de l'invitation - Solicitation No. N° de la modif - Amd. No. Id de I'acheteur - Buyer ID

W684Q-190070/A 001 Vic246
N° de réf. du client - Client Ref. No. File No. - N° du dossier N° CCC/CCC No./ N° VME - FMS
W684Q-190070 VIC-8-41181

18. PERSONNES-RESSOURCES POUR LES CUISINES

N° DU BATIMENT SECTEUR NUMERO DE TELEPHONE
(Sera fourni a I'émission de I'offre
a commandes)
1073 Caserne Work Point
1015 Albert Head
Manége militaire Ashton Ave Vanalman.
Manége militaire de Bay Street Rue Bay
NCSM Malahat 20, rue Huron
34 Naden
141 Naden
85 Arsenal
100 Arsenal
250 Arsenal
571 Arsenal
575 Arsenal
585 Arsenal
586 Arsenal
104 Colwood

--Toutes les autres conditions de I'invitation restent inchangées--
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